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 有 礙 健 康 喝 酒 不 開 車 未 滿 十 八 歲飲 酒 過 量 禁 止 飲 酒

ONNECT



產區： A.O.C.  SAUTERNES

面積：18公頃

土壤：砂礫覆蓋表層，黏土石灰岩為深層土壤結構

葡萄品種：80% 賽美雍(Sémil lon)

                20% 白蘇維濃(Sauvignon Blanc)

平均樹齡：35年

Raymond-Lafon

Raymond-Lafon位 在 蘇 玳 ( S a u t e r n e s )

最精華的台地上與伊更堡(Château d’Yquem)

共 享 陽 光 、 溫 度 、 排 水 、 土 壤 結 構 。 對 於

所 有 的 蘇 玳 （ S a u t e r n e s ） 葡 萄 酒 愛 好 者

來 說 ， 嚮 往 著 以 三 分 之 一 的 價 格 品 嚐 到 能

與 地 位 顯 著 的 伊 更 堡 相 媲 美 的 佳 釀 的 人 來

說 ， 雷 蒙 拉 豐 城 堡 無 疑 值 得 他 們 的 關 注 。

雷 蒙 拉 豐 城 堡 的 葡 萄 園 與 伊 更 堡 相 鄰 這 塊

寶 地 緊 綁 ， 自 從 它 被 伊 更 堡 的 主 管 P i e r r e 

Meslier收購之後， 就 一 直 生 產 上 乘 的 葡 萄

酒 。 如 今 ， 他 的 孩 子 們 在 這 裡 繼 承 了 父 輩

的 敬 業 精 神 和 嚴 謹 的 態 度 。

貴 腐 菌 對 葡 萄 的 侵 蝕 賦 予 了 此 酒 豐 潤 的 口

感 和 濃 郁 的 芳 香 , 它 能 與 所 有 一 級 葡 萄 酒 一

爭 高 下 。

釀 造 方 法 使 用 小 型 不 鏽 鋼 槽 自 然 發 酵

( 3 - 5 星 期 ) ， 更 好 控 制 溫 度 及 香 氣 。

20,000瓶 (60-70桶)、每公頃年產量約

800-900升；是一般葡萄園的八分之一的

產量、相當於每株葡萄只能釀出一杯酒。

法 國 橡 木 桶 熟 成 三 年 ( 新 舊 比 例 為

1 / 3 : 2 / 3 ) ； 每 星 期 補 滿 橡 木 桶 一 次 ； 每

三 個 月 澄 清 一 次 。

 

2009 

釀 造 方 法 ：

年 產 量 ：   

熟 成 方 式 與 時 間 ：
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 有 礙 健 康 喝 酒 不 開 車 未 滿 十 八 歲飲 酒 過 量 禁 止 飲 酒

面積 : 7公頃

地理 :  Cussac-For t-Médoc和Lamarque
         (A .O.C .  HAUT-MÉDOC )

土壤 :  沖積平原之土壤與深層砂礫土質

BIO佳釀品種 : 60%美洛 (Merlot)，33%卡本內蘇維濃
                     (Cabernet Sauvignon)，7%小維度
                     (Petit  Verdot)
 
葡萄樹平均樹齡: 35 年

年產量: 1800瓶 (容量750ml)

傳 統 耕 作 方 式 ： 翻 土 、 犁 地 等 （ 在 各 排 葡

萄 藤 之 間 覆 土 及 鬆 土 ， 讓 土 壤 得 以 呼 吸  ）

人 工 修 剪 ： 疏 枝 去 葉 ， 透 氣 並 增 加 日 照 光

線 ， 確 保 品 質 。

綠 色 採 收 ： 減 少 多 餘 的 葡 萄 串 ， 控 制 每 株

葡 萄 藤 的 葡 萄 串 數 量 ， 維 護 品 質 ， 手 工 採

摘 葡 萄 維 護 品 質 同 時 有 更 精 準 的 挑 選 。

CHÂTEAU MICALET
cru artisan

使 用 天 然 酵 母 在 不 鏽 鋼 槽 發 酵 ( 2 1 天 ) ； 每

日 淋 汁 一 次 ， 保 證 單 寧 與 顏 色 的 萃 取 ； 除

二 氧 化 硫 外 不 使 用 其 他 任 何 添 加 劑 。

熟 成 方 式 與 時 間 ： 先 在 不 銹 鋼 槽 儲 存 6 個 月

和 法 國 橡 木 桶 陳 年 1 2 個 月 （ 使 用 1 0 0 % 新

橡 木 桶  ）  

‧  不 能 使 用 化 學 肥 料  -  必 須 使 用 天 然 的 有
  機 肥 ， 如 牛 糞 、 植 物 堆 肥 等 。

‧  不 能 使 用 除 草 劑  -  須 以 人 工 方 式 除 草 或
  是 犁 土 。

‧  不 能 用 化 學 農 藥 防 治 病 蟲 害  -  通 常 有 機
  認 證 的 萄 園 ， 是 以 生 物 天 敵 的 方 式 來 防
  治 害 蟲 。

以有機方式耕作葡萄園，完全沒有使用農藥，有機的東

西，對健康只有好處沒有壞處，畢竟葡萄酒也是酒農日

常 的 飲 品 ， 健 康 還 是 最 重 要 的 。 從 2 0 0 9 年 開 始 靡 凱 雷

莊園所有的葡萄酒，在酒標上都有法國認證標誌，並在

2012年開始有歐盟認證標誌。

葡萄園管理

釀造方法

有機認證是實踐在葡萄栽種的過程
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